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Tagesmewu Montag, 28. April 2025

Mewnusalat

Menu L
« Pacchert alla bologwnese »

Kawmpanische Rihrennudeln
mit hausgemachter Sauce Bolognese
aus Rinds- und Kalbsflelsch (CH)

2F.50

Menu Vegetarisch
« Plnsa primavera »
mit Grana padano, Cherry Tomaten § Rucola

24,50

Alle Prelse tn CHF lnkl, MwsSt,
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TAOLSMENU Dienstag, 29, April 2025

Mewnusalat

Mewnin 1

Hausgemachter Hackbraten
(Rindll, siuli, chilbli: CH)
mit Bratensauce, Stocki § Ritebli

27.50

Menu Vegetarisch

« Caprese Burrata »

Aput’bscher Kuhmileh Mozzarella
mit Salattomaten und Pesto
(kaltes Gericht)

.50

Alle Preise in CHF tnkl, MwSt,
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TAGESMENU Mittwoch, 30, April 2025

Mewnusalat

Menu 1

Gebratene Truthahn Witrfel (EW)
mit Curry Rahmsauce und Butterrels

Re.50

Mewnu Vegetarisch

« Gemitse - Rels - Pfanne »

Butterrels mit Broccoll, Erbsen, Karotten

und frischen Champignons

23,50

Alle Prelse tn CHF Lnkl, Mwst,
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1, Mal - eEmpfehlung

&« Ossobuco brasato »

Butterzart geschmortes

Kalbs Ossobuco (CH)
it steiwpz’,tzsa Uuee

dazu Safranrisotto

37,50

Alle Preise in CHF tnkl, Mwst,
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TAGESMENU Freitag, 2, Mal 2025
Menusalat

Menu 1

« Cocktatl di gamberettl »

Crevettem Cocktatl (vietnam)
mit Cognace — Cocktail Sauce
Radicchio rosso unot Brioche Toast
(kaltes Gericht)

6,50

Mewnu Vegetarisch
« Agwolottl atl poreind »
Hawnodgemachte Agnolottl
gefullt mit Ricotta § Stelnpilzen
mit Rahmsauce
2F.50

Alle Prelse tn CHF lnkl, MwSt,
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